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Reclaman que el aceite sea
etiquetado como saludable

Expertos abordan
en un encuentro

las novedades del
reglamento de la UE
sobre informacion

Romero sefial6 que «es funda-
mental seguir avanzando en inves-
tigacion, para acreditar que estamos
ante un producto saludabley, recal-
cando que «somos el primer pais pro-
ductor de aceite de oliva y que las
exportaciones crecen cada afioun 7

el Parque Cientifico Tecnolégico
Geolit y en la inauguracién estuvo
presente, ademas de la directora ge-
neral de Industrias y Calidad Agroa-
limentaria de la Consejeria de Agri-
cultura y Pesca delaJunta de Anda-
lucia, el rector de la Universidad de

alimentaria por cientoy. Asimismo recordd que  Jaén (UJA), Manuel Parras y el pre-
. el consumo interno se ha estabiliza-  sidente de la Fundacién Citoliva,
MONICA LOPERA do en los ultimos cinco afios y que  José Juan Gaforio.
«Sienlaetiquetadelaceite vamosa tener una campaiia histé-
de oliva apareciesen sus propiedades  rica, «por lo que tenemos que ani- Otros ponentes

saludables, se podria abrir a nuevos
mercadosy. Es lo que sefialo ayer la
directora general de Industrias y Ca-
lidad Agroalimentaria de la Conse-
jeria de Agricultura y Pesca de laJun-
ta de Andalucia, Ana Maria Romero,
que particip6 en el I Encuentro or-
ganizado por el Centro Tecnologico
del Olivar y del Aceite de Oliva (Ci-
toliva) sobre ‘Novedades en Infor-
macién y Alegaciones de Salud’. En
él se abordo6 el nuevo Reglamento
UE sobre informacién alimentaria
facilitada al consumidor y la aplica-
cién efectuada, hasta ahora, por el
sector agroalimentario en el &mbito
del etiquetado sobre declaraciones
nutricionales y propiedades saluda-
bles, tanto desde la perspectiva juri-
dica como técnico-cientifica.
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Romero, Gaforio y Parras, ayer en una de las mesas de la jornada.

mar al consumo interno e ir abrien-
do nuevos mercados.

La directora general subrayoé que
«siempre hemos defendido que haya
un etiquetado transparente, com-
prensible y que no lleve a confusiéon
y eso se ha trabajado anteriormen-
te y se hara también con la nueva
normativa de la UEy.

Respecto a que las posibles mez-
clas de aceite aparezcan menciona-
das en el etiquetado del producto,
Ana Maria Romero dej6 claro que
«en Espafia no se permiten las mez-
clas porque tenemos que tener trans-
parencia con el consumidor para que
sepa cudl es el origen de ese aceite
de olivay. El problema parece estar
en que en otros paises sise permite.

El encuentro tuvo lugar ayer en

Durante lajornada intervinieron re-
presentantes de la Agencia Espafio-
la Seguridad Alimentaria y Nutri-
cién (AESAN), la Federacién Espa-
fola de Industrias de Alimentacién
y Bebidas (FIAB) y de la Organiza-
cién de Consumidores y Usuarios
(OCU); Andreu Palop, catedratico
de Biologia Molecular de la Univer-
sidad de las Islas Baleares (UIB) y ex-
presidente del Comité Cientifico de
la Agencia Espafiola Seguridad Ali-
mentaria y Nutricién (AESAN), y
Maria Isabel Covas, jefa del Grupo
de Investigacion en Riesgo Cardio-
vascular y Nutricién del IMIM-Ins-
tituto de Investigacion del Hospital
del Mar de Barcelona. Ademas estu-
vieron presentes empresas lideres
en el sector agroalimentario.
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